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F r a n c e

Yves Lambert
Saumur Blanc
Chenin de Loire

Cette cuvée jaune pâle aux reflets dorés charme 
par son élégance. Ses arômes subtils associent 
les fruits blancs et les fleurs. Ample et fraîche , la 
bouche est en adéquation complète avec le nez.
Idéal pour un apéritif convivial. Accompagne 
agréablement les fruits de mer.

DISTINCTIONS

Médaille d’Or Saumur 2007

Terroirs : Argilo calcaire
Age des vignes : 25 ans
Rendement : 55 hectolitres
Entretien des sols : Enherbement et travail un rang sur deux.
Vendanges : Manuelles
Élevage : Cuves
Garde : 3 ans


