Montée des Roches

Saumur Champlgny - Cabernet Franc

Les raisins sont 1ssus d’une parcelle travaillée en
culture biologique.

D’un grenat soutenu fort engageant, la Montée des
Roches séduit par la complexité et la délicatesse
de ses aromes de fruits rouges et noirs. Une méme
¢légance regne au palais, soutenue par des tanins
déja arrondis. Un ensemble ample et persistant
que les mmpatients pourront déja apprécier mais
qui s’épanouira dans les deux ans a venir.
Accompagne les viandes grillées et en sauce. Servir
entre 15 et 17 degrés.

Terroirs : Argilo calcaire

Age des vignes : 45 ans

Rendement : 50 hectolitres

Entretien des sols : Culture biologique
Vendanges : Mécaniques

Macération : 20 jours

Elevage : Cuves et barriques
Garde : 8 ans
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