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2006 : un «millésime do vignolens»

Le travail minutieux réalisé sur chacun de nos pieds de vigne au
printemps 2006 nous a permis d’aborder les vendanges avec une
grande confiance. Malgré un temps instable, nous avons su récolter
des raisins de treés grande qualité que nous avons néanmoins soumis a
un tri rigoureux.

Vous pouvez aujourd’hui découvrir les fruits de ce travail :

* La « Montée des Roches » est élégante et profonde,

* Les « Terres Rouges » friandes et fruitées,

* Le Saumur Blanc « Yves Lambert » trés aromatique,

* Le Cabernet de Saumur frais et gourmand.

Retrouvez aussi les 2005, un millésime d’exception,
« Coulée de Saint-Cyr », « Clos Moleton » et « Valboisiére » : a ne pas rater !

Vignes et vins aw qudtidien : HPintemps 2007

Coté vignes, au printemps, entre ébourgeonnage des ceps et travail
des sols, nous consacrons tout notre temps a la préparation du
vignoble afin d’exprimer au mieux la typicité de nos terroirs. 3
semaines d’avance, une floraison qui acommencé le 23 mai :
les vendanges 2007 commenceront fin Aoft !

Coté cave, les barriques de « Coulée de Saint-Cyr » 2006 laissent
entendre un léger frémissement (la fermentation alcoolique est
repartie !). Le « Clos Moleton » 2006, issu de la culture biologique
poursuit sont élevage long et minutieux en barrique.

_* Du « Saint-Just » au pays du soleil levant.

~ Nos premiéres bouteilles sont arrivées en Chine la semaine derniére.

* «Terres Rouges » et « Crémant de Loire » soutiennent Larbre Compétition
a la 18 édition des 24 heures du Mans.

* La « Coulée de Saint-Cyr », « Clos Moleton » 2005 référencés chez Fauchon.

@wwwtwm
¢ « Crémant de Loire Blanc » Médaille d’or concours national 2007
* « Saumur Blanc Yves Lambert » 2006 : médaille d’or (Saumur)
* « Coulée de Saint-Cyr » 2005 : Médaille d’or (Paris),
Médaille d’ Argent (canada)

¢ « Clos Moleton » 2005 : sélection Revue des Vins de France
* « Valboisiere » 2005 : Médaille d’Or (Saumur)
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